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Resumo: Neste estudo, foram coletados espectros Raman (RS) do dleo de
castanha-do-pard (BNO) através de um processo de fritura em temperaturas
variando de 50 °C a 250 °C, e do &cido oleico (OA) em temperatura ambiente
para comparacdo de seus respectivos valores vibracionais. bandas. Frequéncias
Raman teéricas e escalonadas da molécula OA também foram obtidas. A Teoria
do Funcional da Densidade (DFT) foi empregada usando o conjunto de bases
do orbital tipo gaussiano 6-311G+(d,p) e o parametro B3LYP. Resultados
experimentais revelam mudangas sutis nos espectros do BNO a partir de 210
°C, caracterizadas principalmente pela perda de intensidade e alargamento de
certas bandas, como aquelas observadas em 1746 cm™, 2726 cm™ e 3012 cm™.
Em temperaturas em torno de 230 °C a 250 °C, 0o BNO sofre degradacéo térmica
avancada. Os dados de ajuste linear demonstram uma relagéo linear entre o sinal
Raman e 0 aumento de temperatura, particularmente notavel para os picos em
2726 cm™ e 3012 cm, com valores R? de 0,999 e 0,977, respectivamente. O
método DFT mostrou-se Util na previsdo dos espectros do acido oleico, e os
modos vibracionais tanto para 0 BNO quanto para o &cido oleico foram
atribuidos com a ajuda de dados VEDA.
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